Stupniovitost: Alkohol: Hortkost: Barva:

11,3% 4,3% 14 IBU 11 EBC

PSenic¢ni svétlé pivo mlécné barvy s oranzovymi tony a hustou pénou. Charakteristické aroma po
bananu, vanilce, hiebicku a merunkach. Specificka chut a nizsi horkost, to je nase PSenice. Lehké,
nefiltrované pivo.

SUROVINY /25L POSTUP
VODA RMUTOVANT inftze
rmutovaci 161 45°C 10 min
vyslazovaci 171 55°C 10 min
63°C 30 min
SLAD .
72°C 20 min
Humnovy plzerisky 2,5Kg 78°C odrmutovani
BEST wheat 3Kg
BEST Munich Dark 0,5Kg CHMELOVAR 90 min
Sladek 158 90 min
CHMEL Saaz Shine 158 30 min
Sladek 158 Saaz Shine 10g 10 min
Saaz Shine 25¢g
FERMENTACE svrchni
KVASINKY Munich Classic 11 g Spilat na 18°C,
Lallemand Munich Classic 1g hlavni kvaseni 20°C.

Po vykvaseni schladit na 4°
Zrani 2 tydny
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