GOLDEN NECTARON

sladci: Anna Petrova, Zdenék Travnicek

Stupniovitost: Alkohol: Hotkost:
13% 5,5% 50 IBU 5 EBC

Spoluprace NOZIB s talentovanymi domovarniky Annou Petrovou a Zdenikem Travnickem. Uvarili
jsme jejich vitézny recept na single-hop Nectaron APA. S timto pivem obsadili prvni pricku v do-
movarnické soutézi Plzensky Mazak ‘23. V chuti crispy, suché, hotké a plné tropickych tont chmele

Nectaron.
SUROVINY /25L POSTUP
VODA RMUTOVANT inftze
rmutovaci 221 67°C 55 min
vyslazovaci 101 74°C 30 min
Calcium chloride 6¢g 77°C 5 min odrmutovani

Calcium sulphate (gypsum) 38
CHMELOVAR 70 min

SLAD Nectaron 10g First Wort Hopping
BEST Heidelberg malt 5 Kg Nectaron 30g Hop S(t:and 15 min
95°

CRISP Hana Malt 0,6 Kg
BEST Caramel Pils 0,6 Kg FERMENTACE. svrchni
BEST Vienna 0,6 Kg Bry-g7 g 18°-10°C

DH: Nectaron: 160 g po dokonceni
CHMEL kvageni (2—3 dny)
Nectaron 2008 7rani: 3 tydny pfi teploté 1—3 °C. ’

Syceni: dextréza 5,0 g/l. G()l A )EN £
KVASINKY NECTARON

AMERICAN PALE ALE

Lallemand Bry-97 1g NECTARON

ALK 55 2, OBJ/VOL.
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